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TUYEN SINH LIEN THONG T U CAO PANG LEN PAI HQC

1. Tén mén thi: Ky thuat chuyén nganh CNTP

- So tiét 6n tap: 20tiét.
2. Pon vi phu trdch mén thi

- Bo mén: Cong ngh thuc pram.

-Khoa: N6ng nghép & Sinh lpc Ung ding.
3. Muc tiéu aia mon thi
3.1. Kién thirc

Sinh vién k¢ 6n thi xong & c6 nhing kién thac vé:
3.1.1 Su hu hong trong qua trinh éhbién va ko quan thec pham.

3.1.2 Cécanh hrong cac tac nhan véaéy t dén hr hong trong qua trinh ¢h
bien va ko quan thyc pham.

3.1.3 Céc phrong phap ch bién va bio quin lam ctim sr hu hong trong qué
trinh cke bién va ko quan thec pham.

3.1.4 Anh hrong dia thanh phn hoa koc dén chit lugng sin pham thay san.
3.1.5 Céc bén déi thay sin sau khi cht.
3.1.6 Cac cong nghché bién cac én pham tir thay san.
3.2. Ky nang
Sinh vién loc m6n nay & c6 kha nang:
3.2.1 Phan tichdugc nguyen nhan va cady t6 gay hr hong thrc phim tir d6
dé ra phrong phap ch bién va ko quan thee prim phu top.

3.2.2 anh ,gla va phan tictu khy;ét diém ocia cac céng nghirng ding trong
che bien va ko quan thyc pham.
3.2.3 Phan tich vada chon cong ngh dé ché bién va ko quan thec pram phu
hop.
3.2.4 So sanh,dng hyp va lién I cac plan trong mon hc va cac mon khade
hieu nguyén ly va qua trinh étbien va o quan thyc pham va thiy san.
4. M6 ta tom tit ndi dung mén thi
- Chat luong sin pham thyc phim lién quandén cac yu t bién trong (thanh gim
hoa fpc, enzyme, vi sinhat), cac ¥u t bién ngoai (nféit do, vi sinh \at, oxy khong
khi) va cac in doi sau thu hach (@anh hat, van chuy¥n, 2 ché, ché bién va hio
quan).



- Cac cong nghche bién (lanh, gy, 1én men, b sung ph gia) gilip nang cao ah
lwong cam quan, dinh dong va ting thyi gian ko quan sain pham.

- CAc bén doi nguyén Ieu va cac cong nghché bién lién quandén chit lugng sin
pham thay san (@6ng knh, nréc mam, kho ca, ca xong khoi, surimi).
5. Cau tric ndi dung mon thi
Chwong 1. Sw hw héng aia thwec pham va cac Y¥u té anh hwéng dén s hw héng
1.1. Céc hén trong hr hong thrc prim trong qué trinh ¢hbién va ko quan
thuec phim
1.1.1 Hu hong do sinh hc
1.1.2 Hu hong do héa bc
1.1.3 Hu hong do \it ly
1.2. Céc tac nhan gawthong thrc phim
1.2.1 Con trung
1.2.2 Visinh vat
1.2.3 Enzyme
1.2.4 Oxy
1.3. Cac u t anh hrong dén qua trinh tr hong thrc pham
1.3.1 Do am/ d6 haat dong aia nréc
1.3.2 pH
1.3.3 Nhiét do
1.3.4 Oxy

Chwong 2. Mt s6 Phwong phap cté bién - bao quan thwe pham
2.1. Bao quan — clé bién thyc ptim bing cach tachwoc
2.1.1 Siy

2.1.2 Tham thiu
2.1.3 Siéu bc

2.2. Bao quan — cl bién bing cach thénduong & muoi
2.2.1 Téc ding aia mi trong qué trinh chbién va ko quan
2.2.2 Tac ding aiaduong trong qua trinh éhbién va ko quan
2.3. Bao quan — cté bién bing nhit d6 thip
2.3.1 Co s5 khoa hc oia viéc sr dung nhit do thap dé bao quan thyc phim
2.3.2 Céac plrong phap lamadnh déng thrc prim
2.3.3 Ung ding phrong phap Bo quan lanh
2.4 Bao quan — cté bién bing cach thém 6t phu gia
2.4.1 Acid hiru ao



2.4.2  Mi nitric/nitrat
2.4.2 Sulfit
2.4.3 Chit chdng oxy hoa chit béo
2.4.4 Cht chdng phin tthg hda nau
Chwong 3. Giéi thiéu cdng ngté ché bién thay san

3.1. Anh hréng aia thanh phn héa loc dén chit lwgng nguyén Bu thay san

3.2. Céc bén ddi cuaddng \at thiy san sau khi cht
3.2.1. CAc I8in d6i do tr phan gii
3.2.2 Bén d6i do vi sinh \at
3.2.3 Bén doi do sr oxy hda va thy phan lipid
3.2.4 BEn doi cam quan

3.3. Codng nglé ché bién cac &n phim thay san
3.3.1 Cong ngk ché bién nudc mam
3.3.2 Coéng nglé ché bién sin pram céa ay kho
3.3.3 Cong ngké ché bién ca xdng khoi
3.3.4 Cdng nght san xuit surimi

6. Phwong phap ging day
- Trinh bay ly thut.
- bat cau hi.
- Thao luan.
7. Nhiém vu ciia ngwai hoc
Sinh vién phi thuc hign cac nhém wu nhr sau:
- Tham dr 100% $ tiét hoc ly thuyét.
8. Panh gia két qua thi ciia ngudi hoc
8.1. Hinh thic thi
M6n thi dugc danh gia Bng hinh tiirc tric nghém. Thoi gian thi 1a 90 phdt.
8.2. Cach clim diém
Cham theo thangliém 10 (ir 0 dén 10), &y lé dén 0,25; khong quy trodiém.
8.3.Piéu kién xét tuyén
M6n thi dat tir 5 diém tro 1én.
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